La Pecette
des ct‘épes
pout 1a

Chahdeleut

Voici ]a Yecette des c’r‘épes.
Ce Nest pas compliqueé et en
plus, ¢’est tres bon !

El Lis la recette des crépes et
associe chaque consigne a la photo
correspondante.

Liste des
« ihgt‘édieh’cs
* 250 ¢ fatine
& 50 ¢] de ]ait
+ 5 eufs
. \1he PIhCee de Sel

; a

Liste des |
uslehﬁlles |
de ¢uisihe

B - unh saladiet

|

’ * uhe Jouche

| » uhe cuillete eh bois |

* Uhe P0§1e ;

‘ (
I- * Uh fouih’*

Mets dans le saladier ]la farihe et le sel.

Casse les 3 @ufs dans le saladier.

Mélange-les bieh avec ]a fatrine et le sel.

Verse le 1ail petit a petil sans arréter de tourner.

Laisse reposel ]a pate pendant unhe heute.

Avec ton papa ou ta maman, fais chauffer la
poéle. Puis, prends de Ia };a’ce avec uhe Jouche et
Velrse-la sur‘ toute Ja surface de Ia poéle.

Fais c¢uite ]a c¢tépe et Fetouthe-la eh ]a faisant
sauter en 'air. Altention & nhe pas
Ia faire tomkber par terre !

Uhe fois que les deux cétés de ]a c¢répe sont cuits,
fais glisser ]a ¢répe dans uhe assiette.

Tu peuX y mettre de ]a confiture, du c¢hocolat chaud,
du beurte ou tout ce que tu aimes !
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